Menu de Noé€l
le mercredi 25/12 & le jeudi 26/12

(uniquement pour le déjeuner et sur réservation)

En amuse-bouche:
Saumon gravlax et variations autour de la betterave

&8
Foie gras d’oie maison, gelée au Porto et brioche toastée
. ONC: 1

Ballotine de cabillaud, gnocchis a la courge
sauce au beurre blanc

& 9
Sorbet grenade arrosé de liqueur de Passoa
&8

Gigot de chevreuil, sauce grand veneur
terrine de champignons et purée de pommes de terre

& ¢

Buche chocolat-praliné, glace vanille Bourbon

Menu : 89 € T1¢/personne



