Menu de la Saint-Sylvestre

le mardi 31 décembre

(uniquement pour le diner et sur réservation)

En amuse-bouche:
Ceviche de cabillaud et creme a ’aneth
&G
Foie gras d’oie maison, gelée au Porto et brioche toastée

&8

Saint-Jacques poélées

crémeux de poireaux et pommes de terre aromatisé a la truffe
&9
Filet de bar roti, purée et pointes de brocolis, sauce beurre blanc
&g
Sorbet pommes vertes Granny Smith arrosé de Calvados

&g

Wellington de chevreuil, sauce périgueux
champignon tourné

& O
Creme brulée moka
& O
Paris Brest poire-chocolat, glace caramel maison

Menu : 185 € TTc/personne



