Carte Winstul

Pat du Jour C(opnﬁcée ot Plat (servi mercredi, jeudi et vendredi & midi)
Tagesgericht (serviert Mittwoch, Donnerstag und Freitag mittags)

Nos SIncontowrnables / Unsere Winstub-Spezialitéten 1/2 portion

.%gm @%pm/@, g@k/em ?])046[0, Toasts 78,50
Hausgemachte Ganseleberpastete, Portweingelee

O Fhoie fpoélé sur wne compole de fruils de saison 18,50

oder Gebratene Gdnseleber auf einem Kompoftt von Friichten der Saison
° CW g%y/mm/mé «@W @//@76»
Feinschmeckersalat «Aigle d’Or

Zander und Sauerkraut im Strudelteig, Petersilienkartoffeln
L %)%Méedh%w, Nowiltes @%«m@/’%@
Koénigin-Pastete, Nudeln nach GroBmutterart

L %wm e %W, @?M@ @%%Weﬁ@ O/VW/&/@ auw %@WM@

Kalbsnieren in SenfsoRBe, Bufternudeln

® Vcherin y/hcé / Eis-Meringue

Nios %Mcéw %&m&/@ / Unsere warmen Vorspeisen
L L@a[wye o W / Tagessuppe

o C(g@m - la dowzacne / Weinbergschnecken 1 Dutzend

* C(EWW - la /2 dowzaine / Weinbergschnecken 1/2 Dutzend

O/VM @M @M / Kleine Gerichte

Terrine mit grinem Pfeffer, kleiner Salatteller
L @Wéﬂ//ck DPove %@Wd@ P/ZL%WW

Presskopf vom Schwein, Vinaigrette und Salat
® Sladde de ot 'y luisse

Salat vom "Sot 'y laisse"

Salat von warmem Ziegenkd&se auf Toast

L4 @GJW%/W%@, T alade verle | Fleischschnacka, grtiner Salat
* %’W C%(//ow'@(%, Dosnwmes do lorre saulées

Marinierter Hering mit Bratkartoffeln

.%mﬁmc/e%m/m Saumon 77,50

Carpaccio vom Rind oder vom Lachs

70,50

portion

R6,50

26,50

77,50

79,50

78,50

79,80

9,50

5,50
77,50
77,50
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74,50
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73,50
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78,50



Nos Poissons / Unsere Fischgerichte

.@gg(mc/e%m%w, %W@/e@%}m@ @de, @%ﬁmfewfe 78,50
Im Bierteig fritierter Karpfen, Petersilienkartoffeln und griner Salat
L @7;400[@ %We, @)04%/}%% @M@Mw, %/ﬁwfe 77,50

Forelle Mullerin, Petersilienkartoffeln und Salat
.%%/me%m %)/aﬂw, Nowiltes gmnd’@%éﬂ@, %ﬁwéeak%wm 79,50

Kohlfisch mit weiBer ButtersoBe, Nudeln nach GroBmutterart, gedunstete Gemuse

cNes Viandes 7 Unsere Fleischgerichte

® Desstopfde Vean @])méef@a%j Yenac, relle, DPrrmmes &m&fé@, Salade verle 78,560
ey

Presskopf vom Kalb, paniert und gebraten, Vinaigrette, Bratkartoffeln und griner Salat

.%@Wec/e %W&h%mwﬁw/@é@% 27,00
Kalbsschnitzel paniert oder als Rahmschnitzel, Pommes frites
® T Filet, Fpites ol Falade verle 27,50

Faux-filet, Pommes frites und griner Salat

® DBloane de Y oleaille lagud au Citron,  Jardinnidre de Logumes 18,50

Hahnchenbrust "lackiert" mit Zitrone, GemuUsebeilage

Cﬂ%& @W / Unsere Desserts

L4 %ﬁmo/@lk auw %MM %me dg/qgg Yanilte 9,50
Schokoladen-Charlotte, VanillesoBe und Vanilleeis

® o Neougat Glacé auw Fruils Firars 9,00

Nougateis mit frischen Frichten

® Coupie do Glace AMacson sans Chantilly 6.50
Eisbecher "Maison" ohne Sahne

.%W@gmé%maﬁm %ﬂm/fb/@ 7,50
Eisbecher "Maison" mit Sahne

.@WWW%MW 9,50

Kleine Windbeutel mit Vanilleeis und heiBer SchokoladensoRe

.@?WM%WM@WC%; se arrosé 77,00
Zitronen- oder Himbeersorbet "leicht beschwipst"

® Taurle di / Frischer Obstkuchen mit Friichten der Saison 5,80

® Srudel avw Pommes, Glace Vanidle / Apfelstrudel mit Vanilleeis 9,50

® T ramise / Tiramisu 6,00

Nos viandes et nos poissons sont d'origine (CCE) France-Allemagne
Unser Fleisch stammt ausschlieBlich aus dem Gebiet der EU (Frankreich - Deutschland)

En cas d’intolérance alimentaire, nous sommes & votre écoute afin d’adapter la préparation des plats choisis.

Sollten Sie unter einer Lebensmittel-Unvertraglichkeit leiden, lassen Sie uns dies bitte bei lhrer Bestellung wissen.
Wir werden dann die von Ihnen ausgewdhlten Gerichte lhren Beddrfnissen entsprechend zubereiten.



