Menu de Noél 2018

En amuse-bouche : Une gelée de canard Colvert au foie gras
Chutney de pommes et poires
O &3
Dos de Loup de mer soufflé
Sauce Homardine

O &3
Consommé double et raviolis de foie d’oie
O &3
Sorbet grenade arrosé a la liqueur de Passoa
O O3

Coeur de Charolais « Brillat Savarin »
Carottes et navets glacés
Senteurs des sous bois
Pommes croquettes aux amandes

O 3

La bdche chocolat orange

Accompagné de suprémes, sauce et sorbet orange
O 3
Chocolats et bredele de Noél

La Famille Hellmann
Ainsi que I'ensemble du personnel
Vous souhaitent un trés bon Noél

61€50

Restaurant A L’ Aigle d’Or
14, rue de Gerstheim
67150 Osthouse

Téléphone : 03 88 98 06 82



