%W/ﬁté% m / Kalte Vorspeisen €

Foie Gras d’ Ore maison, Gelée aw Porto, Foasts 26,50

Hausgemachte Ganseleberpastete, Portweingelee und Toast

1/2 portion 78,50

24,00

Rehterrine mit Ganseleber geflllt, eingemachte Quitten und Salate der Saison

Carpraceio de T hon Frais el vinaigrelle an frelils légumes 24,00

Carpaccio von frischem Thunfisch dazu Vinaigrette mit feinem Gemuse

/o
%Méé% Hredes / Lauwarme Vorspeisen
@VM@&WW%@W&/M@W@&W 28,50

In Olivendl gebratene Jakobsmuscheln mit einem Salatbouquet

1/2 portion 79,50

Knuspriges von der Ganseleber mit Sellerieplree, Geflligeljus und Balsamico-Essig

24,50
1/2 portion 78,50

W el %MMWM%@I / Suppen

Klare Rinderbriihe mit MarkkldBchen

Cafipuccino de Champrignons

Pilzrahmsuppe

AMenw & 59,50 €

Foie gﬁm " Ol matsorn,
g@/ée auw @W, Toats

Hausgemachte Ganseleber, Portweingelee, Toast

Zanderfilet auf Risotto mit Buttersauce

Kalbsmedaillon mit feinen GemUsen, dazu Kartoffelpuffer

Eis-Parfait von Grand Marnier mit Sauce und Filets von der Orange

7,50

7,50

Lo Dot e Fowe s 26.50 €

Einfopf aus der l&ndlichen Klche Frankreichs

Consommé aux Quenelles a la Moélle
Fleischibrihe mit MarkklbBchen
Boeuf gros sel accompagné de sauce Raifort,
Pommes rissolées et crudités
Rindfleisch mit grobem Salz, dazu
MeerrettichsoBe, Bratkartoffeln und Salate

%%&@2%%@@3350€

(%/&MW

selon le marché du Jour
Dieses Menu wird jeweils nach
dem Tageseangebot zusammengestellt
und nur unter der Woche angeboten.

AMeni Degustation i 90

Selon l'inspiration du Chef et préparé
pour la totalité des convives de votre table

Dieses Menu wird jeweils nach der Inspiration des Kichenchefs

zubereitet und nur tischweise serviert.

Sarl “A I'Aigle d’Or“ Restaurant Hellmann



/9 otssons / Fischgerichte €
Sawmon &W&/@W@@ «DPorid Haclerlin» 27,50

Lachssoufflé nach Art von «Paul Haeberlin»

et de ST Prerre vt “Tel quel” il thudle d" Clive, Petils Légumes 31,50

Filet vom St.Petersfisch in Olivendl gebraten mit feiner Gemusebeilage

Ravioles de Langoustine, Poireawr luvds ot Bewrre Wlanc 29,50

Raviolis von Langustinen, gedUnstefer Lauch und Buttersauce 1/2 portion 7.9,50

Filot do Calillaud, Fonowil éo raite d" COlyve
ot DPrrde @W@WW 27,50

Kabeljaufilet, in Olivendl gedunsteter Fenchel und Kartoffelptree mit Safran

%Mﬁ/% / Fleischgerichte
@W/%ck @WW%C/@M, WW 29,50

Tauben-Pojarsky mit Génseleber und gedlnsteten GemUsen 1/2 portion 20,50
Nowilles aw @W 32,590

Schnitzel vom Kalbslbries mit Morcheln und Butternudeln

Dirrée de Célerd ot Thiitie 22,50

Rehmedaillons mit Waldpilzen, Selleriepuree, Sptzle

%WWW e %’m, gﬂwﬁm/ @WWW 29,500

Rinderfilet in Pinot-Noir-Sauce mit Waldpilzen und Kartoffelgratin

/LMC/@%W@, @MWM 37,00

Lammcarrée, mild mit Knoblauch abgeschmeckt, Bratensaft, zartes GemUse

Toutes nos viandes sont d’origine CEE (France - Allemagne)
En cas d’infolérance alimentaire, nous sommes & votre écoute afin d’adapter la préparation des plats choisis.

Sollten Sie unter einer Lebensmittel-Unvertraglichkeit leiden, lassen Sie uns dies bifte bei Ihrer Bestellung wissen.
Wir werden dann die von lhnen ausgewdhlten Gerichte Ihren Bedurfnissen entsprechend zubereiten.



